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Brodmat Smarbrod

Snitter 25,- Varmt karbonadesmerbrod
(Beregn 3-4 pr pers) med ertestuing og stekt lok.
Reker og majones Enkel 65,-
Krepsehaler og dillmajones Dobbel 85 -
Roket laks og eggerare
Roastbiff og%errgglade Kalde smorbred 49,-
Brie og druer Samme palegg som pé snitter.
Kalkun og waldorfsalat
Skinke og italiensk salat Foccaciabred 89,-

Hjemmebakt foccaciabrad.
Canapéer 29,- Serranoskinke
Reker og majones Manchegoost
Krepsehaler og dillmajones Chorizo
Roket laks og eggerare Olivensalat
Roastbiff og remulade Grillet siampinjong og aioli
Kalkunrullade med waldorfsalat
Brie, druer og saltstenger Fylt bobolibred

Fetaost oliven, tomatskiver,
Baguetter 59,- pesto og redlok 49, -
(27 cm, ﬁn. eller grov. C hick | 55 _
Samme pris uansett palegg) urly chicken saisa Y
Ost og skinke Kalkun, bacon og tomat 65,-
Kyllingsalat
Rekesalat
Roastbiff og remulade
Raokt laks og eggerare Sa Iater
Spekeskinke og potetsalat Alle salater serveres med brad, smer og dressing.
Rundstykker 35,- Pastasalat 79,-
(Fin eller grov, pris er pr 1/2 rundstykke) Med masse grant og
Rokt laks med egg strimlet kalkunfilet.
Egg med reker
Salami og majones Gresk salat 89-
Hvitost og paprika Med tomatskiver, agurk,
Skinke og italiensk salat redlok, fetaost og oliven.
Luksuslandgang, govbed ~ 79,- Caesarsalat 89,-
Hver og én luksuslandgang med kyllingfilet, parmesan
har alle felgende palegg: og krutonger.
Reker og majones, rokt laks og
eggerare, roastbiff og remulade Vegetarsalat 67-

samt skinke og italiensk salat. Med sesongens friske ravarer
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Kalde tallerkenretter

Lunsitallerken 120,-
Roastbiff, remulade, kylling,

kokt skinke, rokt laks, eggerore,

reker, majones, ost, potetsalat,

bred og smer.

Festtallerken 155 -
Kalkunfilet, waldorfsalat,

spekeskinke, potetsalat,

laks, eggerare, reker, majones,
krepsesalat, roastbiff, remulade,

ost, brad og smar.

Ostetallerken 125,-
Fem typer ost, assortert frukt

og forskjellige typer kijeks.

Speketallerken 155, -
Spekeskinke, fenalar, morrpalse,
spekepalse, potetsalat, eggerare,
remme, melon, flatbred og smer.

Tapastallerken 165,-
Serranoskinke, chorizo,

manchegoost, oliven, artisjokk,

fylte chili, grillet sopp, marinerte

scampi, foccaciabrad og aioli.

Koldbord

(Minimum 10 personer)

Luns]bord pr pers 179,-
Rokt laks og eggerare, krepsesalat,
roastbiff og remulade, saunaskinke

og potetsalat, grillet kald kylling og
waldorfsalat, spekeskinke, morrpalse

og remme, bred og smar.

Prima koldtbord prpes  230,-
Rakt laks og eggerare, gravliaks og
sennepssaus, roastbiff og remulade,

kokt skinke og potetsalat, saunaskinke,
grillet kald kylling og waldorfsalat,

fenalar, spekeskinke, morrpolse og
remme, italiensk salat, krepsesalat,

fylte egg tomatsild, sursild, bred og
smer.

Ostebord pr pers 220,-

8 forskjellige utvalgte oster,
oppskaret frukt og kjeks.

Luksus koldtbord pr pers 345,-
Rokt laks og eggerare, gravlaks

og sennepssaus, roastbiff og
remulade, potetsalat, saunaskinke,
kalkunfilet og waldorfsalat, fenalar,
spekeskinke, morrpalse og remme,
italiensk salat, krepsesalat, varmrokt
grret, reker og majones, fylte egg,
tomatsild, sursild.

Fem sorter ost og kjeks,

brad og smer.

SpEkEbOI'd pr pers 230,-

Norsk tradisjonelt.
Spekeskinke, fenalar, farepolse,
morrpalse, viltpolse, potetsalat,
eggerare, remme, melon, salat,
flatbred, bred og smer.

(Tillegg for remmegrat kr 45,-

pr pers)
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Tapas buffét

(min 10 pers for bestilling)

Tapas frios pr pers 195,—

Tortilla Espariola, spansk bondeomelett
med lgk, potet.

Champinones al Ajillo, stekte
sjampinjonger i hvitlgk og sitron.
Pimentos piquillos asados, gillede
skinnfrie paprika med urteolje.

Chor iZO, spansk spekepalse.

Oeso Manchego, spansk faremelkost
fra heyslettene i la Mancha.

]am()n Serrano, spansk spekeskinke,
luftterret i minst 12 maneder.

Salmon ahumado, rekt laks i skiver
med dillkremsaus.

Patatas Arrugadas, sma salte poteter.
Acietunas Alinadas, marinerte oliven.
Aioli, hjemmelaget hvitigksmajones pa
basis av olivenolje.

Pan con hierbas y aceite de oliva,
hjemmebakt brad med urter og olivenolje.

TapaS mixta per pers 275,—

Champinones al Ajillo, stekte
sjampinjonger i hvitlek og sitron.
Gambas Pil Pi/, scampi sautert i
hvitlek og chiliolje.

ChOl’iZO, spansk spekepalse.
Qeso Manchego, spansk faremelkost

fra heyslettene i la Mancha.

Iamén Serrano, Spansk spekeskinke,
luftterret i minst 12 maneder.

Albondigas con salsa, kydrede
kjettboller med hot tomatsalsa.

Brocheta de Pollo, marinert kyllingfilet

pa spyd.

Patatas Arri ugadas, sma salte poteter.
Patatas Alioli, hvitiskspoteter.

Acietunas Alifiadas, marinerte oliven.
Chile relleno de geso, fylte chili med feta.
Ensalade de alcachofas, arisjokksalat.
Aioli, hjiemmelaget hvitisksmajones pa

basis av olivenolje.

Pan con hierbas y aceite de oliva,
hjemmebakt brad med urter og olivenolje.

Tapas grandes pr pers 335,-

Tortilla Espanola, spansk bondeomelett
med lgk, potet.

Champinones al Ajillo, stekte
sjampinjonger i hvitlek og sitron.

Pimentos piquillos asados, gillede
skinnfrie paprika med urteolje.

Ensalada mixta, blandet salat med
tunfisk, tomat, lek og aubergin.

Gambas Pil Pi/, scampi sautert i

hvitlek og chiliolje.

ChOI'iZO, spansk spekepalse.

Oeso Manchego, spansk faremelkost
fra hoyslettene i la Mancha.

]amo’n Serrano, spansk spekeskinke,
luftterret i minst 12 maneder.

Pincho con carne de cerdo,
grillspyd med marinert svinekjatt.
Albondigas con salsa, kiyddrede
kjattboller med hot tomatsalsa.

Brocheta de Pollo, marinert kyllingfilet
pa spyd med red paprika og hvitlsksmajones.
Patatas Arrugadas, sma salte poteter.
Patatas Alioli, hvitiekspoteter.
Acietunas Alinadas, marinerte oliven.
Chile relleno de geso, fylte chili med feta.
Ensalade de alcachofas, arisjokksalat.
Aioli, hiemmelaget hvitloksmajones pa

basis av olivenolje.

Pan con hierbas y aceite de oliva,
hjemmebakt brad med urter og olivenolje.
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Sushi

Vi kan levere nylaget sushi til ditt
selskap. Dette anrettes pa serveringsfat
og kan settes frem som en buffet. Et
bredt og varierende utvalg av dagens
ferskeste ravarer vil bli benyttet, og vi
forbeholder oss retten til & endre ravarer
etter tilgjengelighet og kvalitet.

Medium Sushi Meny 195,-

Nigiri, 4 biter
2 biter risegg med laks
2 biter risegg med scampi

Ura Maki, 4 biter
(Makirull med risen pa utsiden)
2 biter California Maki
Crabsticks, avocado, chilimajones og sesamfro
2 biter med ra laks og varlek

Futo Maki, 4 biter

(Tykk makirull med nori pa utsiden)

2 biter med fritert scampi, avocado og
chilimajones

2 biter med fritert laks og avocado

Stor Sushi Meny 275,-

Nigiri,  biter

2 biter risegg med tunfisk
2 biter risegg med laks

2 biter risegg med scampi

Ura Maki, 4 biter
(Makirull med risen pa utsiden)
2 biter California Maki
Crabsticks, avocado, chilimajones og sesamfio
2 biter ra laks og varlgk

Futo Maki, 2 biter

(Tykk makirull med nori pa utsiden)

2 biter med fritert scampi, avocado og
chilimajones

Sashimi, 4 skiver

(Ra, skivet fisk/skalldyr)

2 skiver smarfisk (Escolar)
2 skiver laks

Var sushi serveres med:
Soyasaus, syltet ingefaer, wasabi,
sjegress-salat. Spisepinner falger med.
For & oppna best mulig kvalitet ma vi ha
bestilling senest 4 dager far,

og minimumsantall pr. bestilling er 10
personer.
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Sommermat
Stor grlllbuffét pr pers 295,—

(min20 pers)

Marinert grillibbe, fisk i folie, hamburger
i brad, grillspyd med kylling, grillpalse,
smerbakte maiskolber, bbg-saus,
hvitlekssaus, superdressing, potetsalat,
frisk salat, pastasalat, bakt potet, remme,
bred og smer.

Julemat
lUIekOIdtbOI'd pr pers 265,—

Sylte, ribberull, juleskinke, badsturakt
lammelar, viltpate, varmreokt pepperlaks,
gravlaks, sennepssaus, skalldyrsalat,
tomatsild, emmesild, reker med

skall, rokt erret, eggerare, kalkunbryst,
waldorfsalat, potetsalat, majones,
remme, flatbred, bred og smer.

]uletallerken pr pers 195,-
Juleribbe med julepolse, medisterkake,
svisker, eple, radkal, julesaus, kokte

poteter og tyttebeer.

Pinn9kiﬂtt pr pers 245,—
med vossakorv, kalrotstappe,

sjy og kokte poteter.

Lutfisk pr pers 295,—

Med ertestuing, stekt bacon,
sennepssaus, sirup, lefse og kokte
poteter.

Kombinasjoner
lUlEkOldtbOfd pr pers 395,—

Med varm juletallerken.

lUlEkOldtbOfd pr pers 450,-
Med pinnekjott.

Julekoldtbord pr pers 490,-

Med juletallerken og pinnekjatt.

Varm mat

(nok til 2 ganger servering)

Skinkestek pr pers 175,-
Med surkal, gulrot, erter,
saus og poteter.

Biff stroganoff pr pers 165,-

Med ris, salat, bred og smer.

Kalvestek pr pers 215,—
Estragonmarinert med sesongens
gronnsaker, ovnsstekte poteter og
kalvesjysaus.

Innherredssodd pr pers 145,-
Med poteter, gulrot og flatbrad.

Vlltgryte pr pers 205,-
Med rosenkal, tyttebeer, flatbrad
og kokte poteter.

Laksefilet pr pers 165,—
Ovnsbakt med sesongens

grennsaker, hvitvinsaus og

kokte poteter.

Brun lapskaus pr pers 85,-
Med flatbrad, smer og tyttebaer.
Rﬂmmegrﬂt pr pers 85,—
Med smar, kanel og sukker.

Risgmt pr pers 75,—
Med smar, kanel og sukker.

Thai wok pr pers 145,—

Med kyllingfilet og jasminris.

Wok med svinefilet pr pers 165,-
| sursat saus, friske grennsaker og
jasminris.

Lasagne o pess 145 -
med salat, bred og smer.
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Desserter

Riskrem med rod saus 65,- Porsjonskaker pr s 35,
Napoleonskake, marsipankake,

jordbaergelekake, ostekake, brownies.
Multekrem med krumkake 85,- / s

Hveteboller pr stk 15,-
Créme brdlée 89,- Med brunost, hvitost eller
jordbeersyltetay.
Karamellpudding 75,-
Med karamellsaus og krem. Vafler enkel 15-
dobbel 22,-
. Med hvitost, brunost eller
Sjokolademousse ~ 65,- jordbasrsyltetoy,
med friske frukter og baercoulis.
Kaffebroad pr stk 25,—
Panna cotta 89,- Wienerbrad, skolebrad,
Med beercoulis og sjokolade. solskinnsbolle, skillingsbolle
og krembolle.

Petitfours/konfekt or s« 25,-

Kaker og sotsaker
Kaker
Georginekake, lukket valnatt, dpen FI'U kt
valnatt, jordbaergelekake, romkake
og sjokolademousse. Fruktkurv kg 195,-
Finnes i starrelsene: Fruktkurv 6kg 295,-
8 stk und 280,- Gavekurv 4kg 350,-
20 stk rund 690 .- Mec°I rokelaks eller sjokolade.
Skaret frukt pr porsjon 35,—

30 stk firkant 990,- Fruktfat for 20 590
60 stk firkant 1 880,- Or 25 personer ’
Kransekake 18 ringer 370,-

. Pauseknask pr porsjon 35,-
Waleskringle 390, fat for 20 pers 590,-

Med krem, 30 stykker.

Ré grennsaker med 2 typer dip.
Bilde pa kake 200,- Gulrot, kalrot, blomkal, agurk og
Paskrift pa kake 100,- stangselleri.
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Drikkevarer

Kaffe/te pr kopp 9,-
Container, 50 kopper 450,-
Container, 100 kopper 900,-
Mineralvann 0,5 25,-
Melk prl 25,-
juice pr | 35,-
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Leveringsbetingelser

Kaldmat bestilles senest dagen fer
levering. Varmmat bestilles senest 4
dager far levering.

Ved avbestilling senere enn 4 dager for
levering vil kunde bli belastet med 15%
av kjgpesum.

Ordregebyr kr 53,- for bestillinger under
kr 500,-

Utkjering kr 175,- man/fre til kI 15.00.
Utkjering kr 275,- etter kl 15.00 og pa
lordager. Sendager kun avhenting pa
Havstein.

Betaling mot faktura med 14 dager forfall
fra fakturadato.

Alle priser er inkl. mva.

PRIMAS

frukt og mat
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Prima catering

Stabells vei 4
7021 Trondheim

Bestill pa:
catering@prima-as.no
WWW.prima-as.no

401 00 033

Sentralbord:

\ 72 89 43 00




